
Foie gras de canard à la truffe noire
Black truffle duck foie gras

•

Homard bleu rôti, légumes d’hiver confits, bisque de crustacés
Roasted blue lobster, winter vegetables, crustaceans bisque

ou / or

Filet de boeuf Rossini, purée de pommes de terre truffée
Beef Rossini, truffled mashed potatoes

•

Dessert de la Mondaine
Mondaine dessert

NEW YEAR’S EVE 
180€ -  FROM 7PM



Bar, caviar Impérial de Sologne
Seabass, caviar impérial de Sologne

•

Foie gras de canard à la truffe noire
Black truffle duck foie gras

Velouté d’artichaut, râpée de truffe noire
Artichoke velouté, shaved black truffle

•

Homard bleu rôti, légumes d’hiver confits, bisque de crustacés
Roasted blue lobster, winter vegetables, crustaceans bisque

ou / or

Filet de boeuf Rossini, purée de pommes de terre truffée
Beef Rossini, truffled mashed potatoes

•

Dessert de la Mondaine
Mondaine dessert

NEW YEAR’S EVE 
380€ -  FROM 8PM


